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Lopas

Eltamano
S1 11'1‘1p0rta

TINTOS

Las mas utilizadas san la
Borgona ¥ la Burdeos, La
primera, de gran valumen ¥
boca ancha, tiene ¢ horde
supsrior #lgo acampanado
para realzar los sabores

En forma de flauta, de tulipa ©
de balon, con diferentes dia-
metros y variadas alturas pero
siempre con gran pureza de li-
neas y en liviano cristal, el di-

-

sefio de una copa es decisivo
para apreciar un vino en toda
su complejidad,

POR
VIS MOLINA

CUALQUIER AFICIONADD
VI, e prodan e se de-
clare,  puede  apreciar el
enorme Hacer ue propor-
ciona el degustar ese delicioso
caltlo ew wa copa adecuada,
Presele I, L estéiica cucnta
b, Pero no sole es lacer
wiswal Lo gue se busca en wia
copa bonitg v oeleganie, sinoe
pue su isedo ene wnd g
importancia i L hora de saboe
rear el conenndo, Seein Boger
Vi (sumidller del restaurante
Moo de Barcelona que. a sus
IrEin iy e anos, resilig ele-
gulo campedn de Furope en el
campesnato del mundo de su-
milleres cnoel 2007 v subcanm-
pecit del mundo en el misme
CUTUALTLCTL l:'l.'ll.'IH Al wrn Ano
despuda), "no podemes decir
gue T copa altere el salwon del
ving, pere sialivmar que los
r||.||i|:'|.'.‘i l:1r||||"|.||| (SR ARYE RN
copra e el tipo de uva vode
clhima. La forma del recipiente
permite delectar mas o menos
aciler, aroma v oamanzor del
wiE ke cottiene, La copa ne-
g [ N LY :1"\:|H'|:'|l."'5 Y Il"l'll.'(l.l.' 1¢d-
forzarlos o mitigarlos v, desde
[uego, su disenio es pramordial
cn Lo condoccion de un
aron”.

ESPIRITU PIONERD

Hace ya varias décadas gue se
ceseubnd L rascendencia del
dizeno de una cristaleria a L
brora de catar, o i salo sabao-
redrn, Buenes caldos, Los pione-
Fos 11 invesigar cshe apasio-
mante ema fueron los Biedel,
i dinastia crastalera gque cm-
ped suandadurs en li Bohe-
i e 1756, AN abreron va-
rias Libricas en las que se pro-
dhucian, sicmpre con la iéonica
artesanal del soplade a boca, [as
clasicas copas tlladas v colorea-
s, Despuds de Ta Segunds
Conerra Muondial, las filnacas de
Ricdel en Checoslovagiiia fue-
ron nacioalizadas por ol 1égi-
et comunisia v Clans [oseph
Ricdel, por entonees al frente
ilel neg
e cero en Austra Fue ento-
crs cando nicio e exhagsn
tvesiigacton arerca de la -
fluencia que i ferma, el velu-
men v el tmano de las copas
tenia en la percepeidn  del

QR T Ule e danr

La copa de cata, senas de identidad,

momismaw soplado a boca v sin tallarn, para gue sea fino y transparente, Asi permitird apreciar & color ¢ el brillo del ving v, &n el caso de los
BEMALIMINGOS, 135 Burkjas. eomeades incide an los aramas madianta su magor a manar aireacidn, difusidn o concentracidn, ¥ el didmetro v
grosor del borde se disefiarid para dirigic especificamente al liguido a la rona mids adecuada del paladar ¢ 13 lengua, =egon al tips de vinag
La alrues: A copa debe ser alta y fina, para podsr ser sujetada con facilidad. Siempre debe cogerse par lz parte mas fina (el tallod o par la

base, para no ensuciar el cristal ni aumentar la termperatura del vino en contacto con las manos. v osesoeen: debe ser superior a ks 210

rililtros. Cormo masime, la copa dabe lenarse 2ntre un cuarto y un tercis de su capacidad, Aslse poded chssrear con nitider el ribete del
vino y agitar aste en la fase olfativa, zin peligro de derramarlo.

tito ere el patrdn de calidad
fue Las copas de catadores de-
Ben aleaear, Esta colecodon
consld va de mis de rreinia coe
praass, vada una e Tas cnales esia
peensdda para degusiar un ipo
prarticular de vino o bebida al-
roliolica, El diseno del reci-
[RCTTE @SEL TIguTosarmeniie csi-
liddes para dirigir el Mujo del 1
quide a la zona gustativa co-
rrecta de la lengoa, asegurandao
A8T una experiencia redonida y
copuilibrada del gusto v guiin-
o sicanpre por Ly iciarma de
e el comienido e el gue de-
peraninna Ja fornm v ésta dedbe re-
saltar las caracieristicas el
vina”, Asaerustoae, su c1istal, ira-
bajado anesanalmente, ¢s de
1A purer extraordinari, lso
volel mining grosor posilde, de
oo gue prermmite apreciar al
mixine las variedades cromari-
vas v los brillos del guido gue
corticie, Por vode elley por L
vapacidad de hacer que los cal-
dos disfrmados en sus copas
rnuestren mavor profurdicdad
copilibrio, Riedel eard conside-
vacka actoalmente Ceon M-
lian Kiedel, la onceava generi-
croa, al frente) cdmm L marca
o escelenciy de s catidores
profesiomales. Jordi Segura, res-
||-.III.~.1|:-|-.' ile Riedel en |".~||.II'I.|.
afirma “gque el oljetvo de Rice-
el siempre ba sido I fuineidiy
e L esténea, Las noestras
SO0 COpRS TECHICAs, NUEsITs Qi
vestigacion sternpae vi dirigida
conscgiir i valoracidn del
vino coanpleta v profunda, po-
tendciando sus cualidades”,
Furo, frivy ransparente
Lo apuntabamos arribs, 1a
imnpao taricia del cristal para la
cata e nn ving c= rambicn sos-
tancial. seein Vinsi es Cdetin-
tiva la diferencia gue se aprecia
entre nna copa de oristal so-
o boca v ot hecha a mi-

vib e st o s porosicad al
cristal permiiiendele mayor ai-
reactonn En defimtva, es o
i widin heches a i, g
CII T 11145 T0tas Tiks nitdas v
melesliosas gue eara de Gabrica-
cionn amdustrial”, Jords Sepura
chesraca que L canticded minima
necesaria e plomo en un cris-

tal ba de ser de un 24 %, "El
Pomo (eoniiuia Segurd)
AT ETATIS[RTCICTA ¥ PHeTIcTA
el aspecto ollfaive, v el hecho
e ser erastal rabagado aresa-
nalmente proporcions una li-
pra voun delivaders vxirao-

dinarias gue predispone al ci-
tacloa al disfrute del vina”,

Sor oftras las marcas que -
hacn s dedican a b creacion o
copas cuidadosamente estudis-
s para el disfrone del vino,
corma Schote dwtesel, Baccaral,
Wilaninis Crisral o Sevres (por ci-
L sl algumas), pero ninguna

Hega al nivel |-.'I'I||.|->
rrente e Biedel, que conti-

£l catavinos
jerezand, corfo

v astrecho, es
pdecuadoe para

la manzanilla

a ¢l Ning, Mo
permite que toda

dirigir al ving a la punta de la arorma v el sabor de los vinos,  quina, B cnstal so- . 1 intensida
Ieniqua, La Burdeas, con caliz taugurands una muesa colecs |L'|.||||'- Tene nnes acalk- :Ill--rlll — ‘ “‘_f_ ':_" |
mis albo, esta disenads para ciont, de limea sencilla pero moy tlos mas lines ¢ imper- EEFU M DEDE ._::|.="\-' . arc-r".la I::EL h
destacar las caracteristicas eatvddiadi, para conseguin s lecios, por loogque re- i : ':' 3'““':"'[?‘
Gnicas de los caldos de esa fines muy determinados. Enla coge muy bien el calor  ©0Pa Hipo flauta, para poder can ampilitud.
- Tgion (SR diecada de Tos 56 BT s tle- el 1.i||||. voalistrilaome wer el ascenso de |as burbujas E:::::r;lrll::';eta |
sarrellar Ia serie Sommelicrs AU IILCJOT 518 AFOITAs, Pl

Alargandali

que, ademas de hacerse con
LIMITLC T O[S IH‘I IMIcs vV CslAT 1L
las colecciones de museas de
roacker el mundo, se ba conver-

Ll v ue permite so obsere
CLOTL dder none Sormma my para s
i directa, Tambicn es impor-
tanie el porceniaje de plome,




